
 
 

 

 

 

 

Calle Imperial, 3 – 28012 Madrid 

Junto a Plaza Mayor 

 
 
 
 

El precio es de 50€ (I.V.A.incluido) 

 
 
 
Un porcentaje de este menú se donará a Mensajeros de la Paz para que podamos 
ofrecer diariamente una cena digna a personas en situación de calle o exclusión.  

 
En 2023 hemos ofrecido más de 12.000 cenas. ¿Nos ayudas a llegar a más 

personas y que el impacto sea mayor?



 
 

  Menú de catering 

Aperitivos fríos… 

Tabla de quesos y sus seleccionadas guarniciones. 

Humus con garbanzos de Fuentesaúco, pita crujiente y pimientos. 

Cecina del Bierzo, crema de queso, olivas negras y tomate semi-seco. 

Crema templada de calabaza, parmesano y muselina de torta del casar. 

Carpaccio de Atún sobre alga wakame, con 3 salsas; ponzu, ají y agridulce. 

Bombón de foie mi-cuit con guayaba. 

Ensalada de alga wacame y sésamo. 

Gambón patagónico con salsa agridulce. 

 
Aperitivos calientes… 

Nuestras croquetas son de.... 

Papas Metro para mojar en salsa romesco, ají andino y alioli ligero. 

Bocadito de roastbeef y berros. 

Albondiguitas al curry. 

Minihamburguesa gourmet al estilo tradicional. 

Rollito primavera al estilo del chef. 

Pollo tandoori con salsa satay. 

 

Aperitivos dulces… 

“Chesse Cake” con dulce de leche. 

Trufas de chocolate. 

Gominolas artesanales de amaretto y maracuyá. 

 

¡¡¡Para maridaje del menú están incluidos los vinos, las 

cervezas, los refrescos y las aguas!!! 

(Éstas serán servidas en el comienzo del menú y la última al servir los postres) 

 
 
 
 

by Matias Smith 
 
 

 


